
2.1.2 验收要点一：构建校园一卡通、支付

宝等服务系统

佐证材料目录

1. 学生食堂使用支付宝系统图片

2. 学生食堂配餐安排





学生餐厅菜谱

时间

 组别

知味厅 晋味厅

菜组（午）菜组（午快餐）菜组（晚） 面组 饼子组 包子组 午餐

第一周

前三天

肉勾蛋
鱼香肉丝
过油肉
尖椒土豆
丝
大烩菜
麻婆豆腐
韭菜香干
鸡蛋
西葫芦炒
鸡蛋
老干妈土
豆条
辣子白

蒜蓉面筋
西红柿炒
鸡蛋
红烧茄子
麻辣香锅
家常豆腐
辣羊血
西葫芦焖
鱼丸
茴子白炒
肉
过油肉
宫爆鸡丁

香辣肉丝
葱爆肉
土豆片炒
肉
尖椒香干
地三鲜
酱油土豆
丝

牛肉面
大同卤肉
面
土豆鸡块
面
西红柿鸡
蛋
炸酱面
肉沫酸豆
角

火腿饼
尖椒火腿
饼
豆沙饼
酱香饼
尖椒肉丝
饼
手抓饼
卷饼
火腿鸡蛋
饼
馅饼
孜然饼

韭菜鸡蛋
馅
白菜猪肉
馅
馒头
花卷
夹菜馍
糖三角

炸鸡排
红烧狮子
头
金丝虾
红烧肉
椒盐里脊
古香鸡块
土豆炖牛
腩
新疆爆肉
鳕鱼块
有机菜花
干炸蘑菇
烤鸡腿
黄瓜豆腐
干
西红柿鸡



第一周

后三天

肉勾蛋
鱼香肉丝
过油肉
尖椒土豆
丝
大烩菜
红烧茄子
宫爆鸡丁
西红柿炒
鸡蛋
孜然肉片
香菇豆腐

有机菜花
培根
炝锅腐竹
尖椒肉丝
糖醋丸子
香菇油菜
红烧茄子
过油肉
宫爆鸡丁
茴子白炒
肉
麻辣香锅

香辣肉丝
葱爆肉
土豆片炒
肉
尖椒香干
地三鲜
酱油土豆
丝

牛肉面
大同卤肉
面
土豆鸡块
面
西红柿鸡
蛋
炸酱面
肉沫酸豆
角

火腿饼
尖椒火腿
饼
豆沙饼
酱香饼
尖椒肉丝
饼
手抓饼
卷饼
南瓜饼
千层饼
油酥饼

韭菜鸡蛋
馅
白菜猪肉
馅
馒头
花卷
夹菜馍
糖三角

香辣鸡块
尖椒肉丝
香辣土豆
片
炸鸡排
红烧狮子
头
金丝虾
红烧肉
土豆炖牛
腩
鳕鱼块
有机菜花
干炸蘑菇
烤鸡腿
黄瓜豆腐
干
西红柿鸡
蛋

第二周

前三天

肉勾蛋
鱼香肉丝
过油肉
尖椒土豆
丝
大烩菜
麻婆豆腐
韭菜香干
鸡蛋
西葫芦炒
鸡蛋
老干妈土
豆条
辣子白

水煮肉片
孜然肉片
麻婆豆腐
土豆鸡块
腐竹肉片
香菇油菜
红烧茄子
过油肉
蒜蓉面筋
西红柿炒
鸡蛋

香菇肉片
糖醋里脊
韭黄肉丝
苜蓿肉
红烧茄子
香干肉丝

牛肉面
大同卤肉
面
土豆鸡块
面
炸酱面
小炒肉豆
腐
西红柿茄
丝

火腿饼
尖椒火腿
饼
豆沙饼
酱香饼
尖椒肉丝
饼
手抓饼
卷饼
火腿鸡蛋
饼
馅饼
孜然饼

红萝卜鸡
蛋馅
香菇肘子
馅
馒头
花卷
玉米面发
糕
香肠包

香辣鸡块
香辣土豆
片炸鸡排
金丝虾
红烧肉
土豆炖牛
腩
鳕鱼块
有机菜花
干炸蘑菇
烤鸡腿
黄瓜豆腐
干
西红柿鸡
蛋



第二周

后三天

肉勾蛋
鱼香肉丝
过油肉
尖椒土豆
丝
大烩菜
红烧茄子
宫爆鸡丁
西红柿炒
鸡蛋
孜然肉片
香菇豆腐

水煮肉片
辣羊血
鱼香肉丝
土豆鸡块
炝锅腐竹
香菇油菜
酱油土豆
丝
过油肉
蒜蓉面筋
西红柿炒
鸡蛋

香菇肉片
糖醋里脊
韭黄肉丝
苜蓿肉
红烧茄子
香干肉丝

牛肉面
大同卤肉
面
土豆鸡块
面
炸酱面
小炒肉豆
腐
西红柿茄
丝

火腿饼
尖椒火腿
饼
豆沙饼
酱香饼
尖椒肉丝
饼
手抓饼
卷饼
南瓜饼
千层饼
油酥饼

红萝卜鸡
蛋馅
香菇肘子
馅
馒头
花卷
玉米面发
糕
香肠包

蒸水蛋
香辣鸡块
尖椒肉丝
香辣土豆
片
炸鸡排
红烧狮子
头
金丝虾
红烧肉
杏鲍菇炒
肉
鳕鱼块
有机菜花
干炸蘑菇
绿豆芽拌
菠菜
西红柿鸡
蛋
香菇油菜



学生餐厅菜谱（第二周）

时间

  组别

知味厅 晋味厅

菜组（午）菜组（午快餐）菜组（晚）面组（午）饼子组（午）包子组（午）小餐厅（午）



星期一

肉勾蛋
鱼香肉丝
过油肉
尖椒土豆
丝
大烩菜
麻婆豆腐
韭菜香干
鸡蛋
西葫芦炒
鸡蛋
老干妈土
豆条
辣子白

星期二

星期三

星期四

星期五

星期六

星期天



学生餐厅菜谱（炒菜类）

小炒菜品 基本大伙菜品 套餐菜品

序号 菜  名

每
两
天
调
换
一
次

序号 菜  名

每
三
天
顺
序
调
换

序号 菜  名

每
三
天
调
换
一
次

1 香辣肉丝 1 肉勾蛋 1 蒜蓉面筋

2 葱爆肉 2 鱼香肉丝 2 西红柿炒鸡蛋

3 土豆片炒肉 3 过油肉 3 红烧茄子

4 尖椒香干 4 尖椒土豆丝 4 麻辣香锅

5 地三鲜 5 大烩菜 5 家常豆腐

6 酱油土豆丝 6 麻婆豆腐 6 辣羊血

7 韭菜香干鸡蛋 7 西葫芦焖鱼丸

1 香菇肉片 8 西葫芦炒鸡蛋 8 茴子白炒肉

2 糖醋里脊 9 老干妈土豆条 9 过油肉

3 韭黄肉丝 10 辣子白 10 宫爆鸡丁

4 苜蓿肉 11 有机菜花培根

5 红烧茄子 1 肉勾蛋 12 土豆鸡块

6 香干肉丝 2 鱼香肉丝 13 腐竹肉片

3 过油肉

4 尖椒土豆丝 1 炝锅腐竹

5 大烩菜 2 尖椒肉丝

6 红烧茄子 3 糖醋丸子

7 宫爆鸡丁 4 香菇油菜

8 西红柿炒鸡蛋 5 红烧茄子

9 孜然肉片 6 过油肉

10 香菇豆腐 7 宫爆鸡丁

8 茴子白炒肉

9 麻辣香锅

10 水煮肉片

11 孜然肉片

12 麻婆豆腐

13 蒜蓉面筋



学生餐厅菜谱（面食类）

面食类 包子类 饼子类

序号 名称

每
两
天
调
换
一
次

序号 名称

每
三
天
调
换
一
次

序号 名称

每
三
天
调
换
一
次

1 牛肉面 1 红萝卜鸡蛋馅 1 火腿饼

2 大同卤肉面 2 香菇肘子馅 2 尖椒火腿饼

3 土豆鸡块面 3 馒头 3 豆沙饼

4 西红柿鸡蛋 4 花卷 4 酱香饼

5 炸酱面 5 玉米面发糕 5 尖椒肉丝饼

6 肉沫酸豆角 6 香肠包 6 手抓饼

7 卷饼

1 牛肉面 1 韭菜鸡蛋馅 8 火腿鸡蛋饼

2 大同卤肉面 2 白菜猪肉馅 9 馅饼

3 土豆鸡块面 3 馒头 10 孜然饼

4 炸酱面 4 花卷

5 小炒肉豆腐 5 夹菜馍 1 火腿饼

6 西红柿茄丝 6 糖三角 2 尖椒火腿饼

3 豆沙饼

4 酱香饼

5 尖椒肉丝饼

6 手抓饼

7 卷饼

8 南瓜饼

9 千层饼

10 油酥饼



小餐厅自选菜一月菜谱

第一周 第二周 第三周 第四周

序号 菜名 序号 菜名 序号 菜名 序号 菜名

1 炸鸡排 1 香辣鸡块 1 香辣鸡块 1 蒸水蛋

2 红烧狮子头 2 尖椒肉丝 2 香辣土豆片炸鸡排 2 香辣鸡块

3 金丝虾 3 香辣土豆片 3 金丝虾 3 尖椒肉丝

4 红烧肉 4 炸鸡排 4 红烧肉 4 香辣土豆片

5 椒盐里脊 5 红烧狮子头 5 土豆炖牛腩 5 炸鸡排

6 古香鸡块 6 金丝虾 6 鳕鱼块 6 红烧狮子头

7 土豆炖牛腩 7 红烧肉 7 有机菜花 7 金丝虾

8 新疆爆肉 8 土豆炖牛腩 8 干炸蘑菇 8 红烧肉

9 鳕鱼块 9 鳕鱼块 9 烤鸡腿 9 杏鲍菇炒肉

10 有机菜花 10 有机菜花 10 黄瓜豆腐干 10 鳕鱼块

11 干炸蘑菇 11 干炸蘑菇 11 西红柿鸡蛋 11 有机菜花

12 烤鸡腿 12 烤鸡腿 12 盐鸡米花 12 干炸蘑菇

13 黄瓜豆腐干 13 黄瓜豆腐干 13 小酥肉 13 绿豆芽拌菠菜

14 西红柿鸡蛋 14 西红柿鸡蛋 14 杏鲍菇白菜 14 西红柿鸡蛋

15 香菇油菜 15 香菇油菜 15 新疆爆肉 15 香菇油菜
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